RENTINO

degli alambicchi accesi

Questn monifestorions custodisre lo storia dello grappa
dl Santa Massenza, ko copitale dello grappa artigionals

D sl ani 2 Indzio dicembre Santa Massenz
di Valictaghi cxpita quelia che ormal & diventato
e P p—
Una spettacnio teatrale itnerants i be cinge di-
stillerie il borgo per smoprire, grazie alla bravara
e alla capaciti di racoonty delfa compagnia Hoiné
& dells zua vou namantz Patrizo Roversl, starka ©
curkmitidedla grapp artytanak fromting, ma anche
ooz pibda vicin | distilatord che con pssine
e argpiia portans avant gacsta antica radidone.
e —
capitale delta grappa antighanale” stn che contaa
pil alta concetrazione di distillerte famillari. Dggi
Sono dngque =1 pocs piil di un continalo d abitant,

ma fino agl anni Ottants srans addirittera 13, wle
2 dlire una cgni diec] abitanti,

Una storia che parts da kontanee el 1500 il bor-
[Eoerasede delta “Mewsa Vescovile”, responsa-
bile della produziene del dbi per ke tavole del
Concilio di Trento e, tra ke altre cose, al contading
era affidata la cora ded due alambicohi siti nella
dimora estiva del Principe Vescowo, Era i Fau-
toritd preposta alla distillazions & al mmer-
o delPacquarite. 6l abitanti consegnavana
Ie winacre per ba lavorazions della grappa ma,
decadutn il potere wescowile e il 530 monapalio
salla distillarione, comincarmno 3 produrme &
Erappa in astomomia.
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e prime: licerer private e Fattivit di distillarione
=i diffande. iin‘atthiti rigidamente regnlamen-
tata. in particolare, i pormesso per b cotta delle
WinTE veniva omcEseo ad ore oo un limite per
gl distilkata di 24 ore per distilleris, che oveia-
mente veniana sfruttatea pleno per ottimbrzareal
msime b spesa. Un tio i o, detts *guata
glomaliera”, che per ka o faclle gecione dmese
i = anche in segitn, vsin che era begata al -
gamentn di un importo forfettario per e glomate
i cuil i desiderawa distillane.

E oo, duramte ke fredde nott eemall in ol gl
alambirrhi sranc sraldat al funoms dells legra, | -
stillatori = Eacevans wisita Fun Faltre per inganaare:
il tempe sramiblandees comsigl ma anche racoot,
I qued tipin ii5 che da sempre: carattertrz Fin-
trattenimentn delle omumnit mrall.

Ukna storfa acmntata ¢ valerirzata anche nel-
|2 mostra permanentz *Un viaggie tra turbine
= alambiochi®, allestita el 2007 in o patazze
del centro shorico df Santa Massenza. Qul, of-
tre alla genesi dell'arte distillatora, tra panacili
espasitivl, antichl attrezzi e bottiglie storidse,
=i indaga il reols delta grande Centrale idroeket-
trica costruita sulle rive del lago nel dopoguerta
e, di conseguenra, Fintrecdo cee si @ generatn

prandl opportumita kvorative offerte dalfarvento
il questa importante realti indestriale, infatt,
Ie famiglie del paes= non smisero di distillane
& continuarons 3 desdicarsi a questa preziosa ¢
distintiva rizorea.

U horca che  crechuta e iié raffinata nel tempa,
i 2 diventare b grande scellenr che oggi bt
ricomesnnn. A tutel ¢ wlorrariene dell oo pro-
chuziome oper Fistitntn Tutela Gapp del Trentinn
foncatonel 1963 da Bertagnoll, Poni, Sehastion,
Sograna ¢ Bt che hanna datv vita al dicinli-
nare. Tralke sue regole spiccanc Fatilbzzs exhoshv di
winaere fresrhe incall e b tradivionale dictillrione
ool st * 3 bagromna—tx” in akamiiochl disoonti-
i, Uny st arte che = ramanda da geserrion
& prewede Putilizz df modests quantiti quande
wineria & anoea fresm = profumata e on sk
damento uniforme., lento & ontinuo del contenotn
[RESr ——— e —
garania della qualits, anche b collabaraziane con
Fomdazions Mach - istituio Agranio d San Michcke
alfAdlige, che cffeitua costantements analis chimi-
che e i bsarainrin, & con b Cnmissione dedficst
della Camera di Commencio d Trentn, b quale =i
oorupa degll exami organclettic Le bottigle sono fa-
cilmente riconoscibll graie al manchio del Tridente.




La notte

degli alambicchi accesi

DI STEFANIA CASAGRANDA

Questa manifestazione custodisce la storia della grappa
di Santa Massenza, la capitale della grappa artigianale

Da sedici anni a inizio dicembre Santa Massenza
di Vallelaghi ospita quello che ormai é diventato
un rito collettivo: La notte degli alambicchi accesi.
Uno spettacolo teatrale itinerante tra le cinque di-
stillerie del borgo per scoprire, grazie alla bravura
e alla capacita di racconto della compagnia Koiné
e della sua voce narrante Patrizio Roversi, storia e
curiosita della grappaartigianale trentina, ma anche
conoscere piil da vicino i distillatori che con passione
ed orgoglio portano avanti questa antica tradizione.
Si perché Santa Massenza é anche nota come “la
capitale della grappa artigianale” visto che conta la
pil alta concentrazione di distillerie familiari. Oggi
sono cinque su poco pill di un centinaio di abitanti,

ma fino agli anni Ottanta erano addirittura 13, vale
a dire una ogni dieci abitanti.

Una storia che parte da lontano: nel 1500 il bor-
go era sede della “Mensa Vescovile®, responsa-
bile della produzione dei cibi per le tavole del
Concilio di Trento e, tra le altre cose, ai contadini
era affidata la cura dei due alambicchi siti nella
dimora estiva del Principe Vescovo. Era lui I'au-
torita preposta alla distillazione e al commer-
cio dell'acquavite. Gli abitanti consegnavano
le vinacce per la lavorazione della grappa ma,
decaduto il potere vescovile e il suo monopolio
sulla distillazione, cominciarono a produrre la
grappa in autonomia.




E sottoimpero Austro-ungarico che si registrano
le prime licenze privatese I'attivita di distillazione
si diffonde. Un"attivita rigidamente regolamen-
tata. In particolare, il permesso per la cotta delle
vinacce veniva concesso ad ore con un limite per
ogni distillata di 24 ore per distilleria, che ovvia-
mente venivano sfruttate a pieno per ottimizzare al
massimo la spesa. Un tipo di licenza, detta “quota
giornaliera”, che per la sua facile gestione rimase
in uso anche in seguito, visto che era legata al pa-
gamento di un importo forfettario per le giormate
in cui si desiderava distillare.

E cosi, durante le fredde notti invernali in cui gli
alambicchi erano scaldati al fuocodella legna, i di-
stillatori si facevano visita I'un I'altro per ingannare
il tempo scambiandosi consigli ma anche racconti,
in quel tipico filo che da sempre caratterizza I'in-
trattenimento delle comunita rurali.

Una storia raccontata e valorizzata anche nel-
la mostra permanente “Un viaggio tra turbine
e alambicchi”, allestita nel 2007 in un palazzo
del centro storico di Santa Massenza. Qui, ol-
tre alla genesi dell’arte distillatoria, tra pannelli
espositivi, antichi attrezzi e bottiglie storiche,
si indaga il ruolo della grande Centrale Idroelet-
trica costruita sulle rive del lago nel dopoguerra
e, di conseguenza, I'intreccio che si & generato

)

tra modemnizzazione e tradizione: Nonostante le
grandi opportunita lavorative offerte dall'avvento
di questa importante realta industriale; infatti,
le famiglie del paese non smisero di distillare
e continuarono a dedicarsi a questa preziosa e
distintiva risorsa.

Unarisorsa che & aesciuta e si é raffinata nel tempo,
fino a diventare la grande eccellenza che oggi tutti
riconoscono. A tutela e valorizzazione della sua pro-
duzione opera I'lstituto Tutela Grappa del Trentino
fondato nel 1969 da Bertagnolli, Pisoni, Sebastiani,
Segnana e Bassetti, che hanno dato vita al discipli-
nare. Tralesueregole spiccano I'utilizzo esclusivo di
vinacce fresche locali e la tradizionale distillazione
con il metodo “a bagnomaria” in alambicchi disconti-
nui. Un‘autentica arte che si tramanda da generazioni
e prevede I'utilizzo di modeste quantita quando la
vinaccia é ancora fresca e profumata e un riscal-
damento uniforme, lento e continuo del contenuto
per ottenere una migliore estrazione degli aromi. A
garanzia della qualit3, anche la collaborazione con
Fondazione Mach - Istituto Agrario di San Michele
all'Adige, che effettua costantemente analisi chimi-
che e di laboratorio, e con la Commissione dedicata
della Camera di Commercio di Trento, la quale si
occupa degli esami organolettici. Le bottiglie sono fa-
cdilmente riconoscibili grazie al marchio del Tridente.




