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LA MANIFESTAZIGNE Intenso \na vai tra gli stand in a’tté per gustare i prodottl locali :

A“ttll‘atl dai sapori di « Autumnus»

C’é un gran via vai di \dsitatorl
in Piazza della Mostra, cuore
glulsanbe di eAutumnuss, dove

POSSONG orare | mani-
caretti della tradizione trenti-

- na e ivini e le birre prodotti

locaimenlte. Si stz} svolgendo
in questi giorni la rassegna
sAutumnus - Citta di Trento -1
frutti della terras, la manifesta-
zione dedicata all'enogastro-
nomia del territorio, con atten-
zione particolare verso le spe-
cialita artigianali :iplche de!la

_stagione autunnale.
al 10 fino al 20 ottobre «Au-

tumnus» porta un fitto calen-
dario di eventi in diversi luo-
ghi del centro storico. Sono

Venerdi 18 una chef

giapponesefara
una dimostrazione
di cucina utilizzando
trota e salmerino

circa duecento le iniziative: si
va dalle degustazioni resso
Palazzo Roccabruna,

stre alla Torre Civica e ai lab:r
ratori presso lo Spazio Archeo-
lo co Sass, ai oo ni pres-

Biblioteca Comunale e Pa-
I.azzo Trautmannsdorf, alle in-
cursioni artistiche e musicali
alla Sala Filarmonica. Gli even-
ti di maggior risalto si svolgo-
no al Castello del Buonconsi-
glio, nella Sala delle Marango-
nerie: li trovano spazio gli
chef stellati e le degustazioni
di prestigio, a cui si accede su

Folla anche fer in piazza Mostra per |a rassegna “Autumnus” (FOTO Matteo Coser) ;

prencotazione. Ma sAutumnuss
punta ad animare anche le
piazze del centro, in icola-
re Piazza Battisti e Piazza del-
la Mostra, Proprio davanti al
Castelle del Buonconsiglio si
trovano le casette per le degu-
stazioni, dove si possono as-
sagglare ed acquistare i pro-

_dottitipici dell'autunno trenti-
no, mentre Radio Dolomiti cu-

ra 'animazione musicale.

In Piazza Mostra si trovano
34 espositori che illustrano e
descrivonoilore prodotti: bir-
re artigianali, carni e salumi,

" quarta edizione

distillati, miele e pasticceria,
formaggi e latticini, frutta e
verdura, prodotti ittici, olio,
paniﬁcazione e pastifici.
sAutumnuss & giunto alla
& organiz-
zatodalla Pro Loco Centro Sto-
rico Trento, in collaborazione
con numerose realta del terri-
torio, tra cui Muse, Fondazio-
ne Mach, Strada del Vino e dei
ri, Camera di Commercio
elstituto Trentodoc.
I presidente della Pro Loco
Marco Lazzeri sottolinea il
ruolo dei volontari: «Sono ol-

tre trecento i volontari ditutte
le etd che rendono possibili i
diecl giorni di Autumnus, sen-
Za un compenso materiale, ri-
pagati dall’'entusiasmo di chi
vive le esperienzes. Non solo
cucinalocale: tra gli eventi pii
curiosi in  programma, lo
show-cooking di Aya Yamamo-
to, la chef giapponese che ve-
nerdi 18 ottobre realizzera al-
cuni ﬁ-iatri tipici della tradizio-
ne del Sol Levante usando ma-

teria prima trentina, come il
salmerino e la trota del Trenti-
no. Fa.Pe,




