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DA NON PERDERE

A Santa Massenza si accende la notte degli alambicchi

All'lmmacolata appuntamento nel piccolo borgo che ospita 5 produttori. Il programma del festival

Sembra presto, anche prema-
turo, ma non lo &, Perché a Santa
Massenza, borgo con un centina-
io di abitanti e ben cinque distille-
rie (tredici fino agli Ottanta) a un
quarto d'ora da Trento lungo la
strada che collega la Valle dei La-
ghi alle sponde del Garda trenti-
no, ¢'é gia lermento.

La cosiddetta, a ragione, capita-
le della grappa made in Trentino
si  prepara all’appuntamento
dell'anno e della grappa per eccel-
lenza: La Noite degli Alambicchi
Accesi (gli alambicchi sono le ap-
parecchiature in rame protagoni-
ste del processo di distillazione:
trasformanao le vinacce in grappe,
preservando aromi e fragranze na-
turali, ndr). L'evento anche que-
st"anno torma a cavallo dell Tmma-
colata per celebrare il prodotto
principe della zona, nonché un'ec-
cellenza riconosciuta dentro e fuo-
1i i confini nazionali, Organizzata
dall’ Associazione culturale «Santa
Massenza piccola Nizza de Trent»
con il supporto di Garda Trentino
e Trentino Marketing e il coordina-
mento della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino nell'ambito
della promozione delle manifesta-
zioni enclogiche #trentinowinefe-
st, l'evento dura quattro giorni e

diventa - ormai da una decina di
anni, da quando, ciog, & nata - un
appuntamento fisso per intendito-
ri e curiosi.

Ad accomunare gli uni e agli al-
tri e ad attirali tutt a partecipare
all'iniziativa, la passione per un di-
stillato intramontabile e il deside-
rio di scoprirlo in ogni sua declina-
zione. Nessun posto da questo
punto di vista pué competere con
Santa Massenza e nessun evento
pud reggere il confronto con La
Notte deglidAlambicchi Accesi. Esa-
gerato? Nient'affatto,

Il borgo spicca nel panorama
non solo per concentrare il piti al-
to numero di distillerie della pro-
vincia, ma anche e sopratiutto per
portare avant l'antica tradizione
del lambiccar, il lavoro di distilla-
zione in dialetto trentine. Santa
Massenza custodisce, esprime e
tramanda un patrimonio storico e
culturale unico che, fondato su in-
gredienti naturali, lavorazione arti-
gianale e instancabile ricerca di
qualita, ha cambiato di netto la
considerazione della grappa: da
prodotto umile a eccellenza rico-
nosciuta nelle nicchie enogastro-
nomiche.

Il festival & una quattro giorni
all'insegna della grappa e della

convivialita. Per l'edizione 2024 la
compagnia Koiné metterd in sce-
na uno spettacolo con ben sette
repliche. Il pubblico non si limite-
ra ad assistere, ma partecipera pro-
prio, diviso in cinque gruppi di
massimo  cinquanta  persone.
Ogni partecipante, dotato di radio-
cuffie, sara guidato dalla voce nar-
rante del conduttore Patrizio Ro-
versi all'interno delle cingue distil-
lerie storiche del borgo, che diven-
teranno cosl 'inedito palcosceni-
co dove mettere in scena i cingue
episodi itineranti che compongo-
no lo spettacolo. L'ultimo atto del-
lo show si svolgera nella piazza
principale del paese, con mtti e i
gruppi riuniti per un brindisi fina-
le. Nel corso della manifestazione
sfileranno, poi, i piatti della tradi-
zione, serviti per I'occasione dalla
Proloco e dalle distillerie France-
sco e Casimiro. Mentre nell’antica
distilleria Lorenzin di Giovanni Po-
li verrd imbandita la «cena del ma-
stro distillatorex. Nessuna antici-
pazione sul meni, ma sicurezza
sulla grappa d'eccezione offerta a
tavola.

Info: www.gardatrentino.it; bi-
glietto: 16 euro dai 17 anni in su,
10 euro dai 6 ai 16 anni, gratuito
per i bambini fino a 6 anni.
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