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7%&FMDSTRC>RANETTO%£
= LA SINTESI DELLA TRADIZIONE

= DIINGREDIENTI GENUINI

Facciamo panettoni dal 2004.
Come? Beh, questa & una gran bella storia.

Il nostro panettone € un’idea che arriva dalla tradizione.
E un progetto, un percorso. Un disegno? Anche.

Al centro di questo viaggio le persone, lartigianalita e le
materie prime genuine dei nostri fornitori.

Le loro mani, la loro passione e la loro costante ricerca
attraverso gusto e ingredienti donano un sapore inedito
al nostro lievitato.




%L PANETTONE MODERNO




%ATTO DI PERSONE E TERRITORIO

ogni nostro panettone e un tributo alle materie
prime selezionate con cura per mantenere
un alto standard qualitativo

1

| %ARLA DI TRADIZIONE

questo lievitato e frutto di anni di esperienza
e di un percorso iniziato tanti anni fa

o — o —
r— 1 LE DIFFERENZE CHE UNISCONO
| il frutto di una fusione di sapori genuini
g e sorprendenti per il tuo palato

%L RISULTATO DI MANI APPASSIONATE

la bonta nasce dalla cura e dallamore
degli agricoltori, artigianali e dei pasticceri
che creano il panettone.







Il Tradizionale | arancia, cedro, uvetta

con arance Mani e Terra SCS ONLUS — SOS Rosarno,
cedri dellAzienda Agricola Agri Etna, Sicilia
e zucchero Bio Fair Trade AltroMercato

750 g 3200 €
2 kg 82,00 €

L'Inconfondibile | cioccolato e
mandarino

con cioccolato fondente Araguani 72% Venezuela
monorigine Valrhona, certificato BCorp®,

mandarino tardivo di Ciaculli - Consorzio il Tardivo
di Ciaculli e zucchero Bio Fair Trade AltroMercato

750 g 32,00 €
2 kg 82,00 €

Il Tostissimo | gianduia e caffé

con cioccolato Azelia 35% Valrhona
alla nocciola certificato BCorp®, caffe
e zucchero Bio Fair Trade AltroMercato

750 g 32,00 €
2 kg 82,00 €

I1 Goloso | caramello, noci e cioccolato

con cioccolato al latte e caramello Valrhona 33%
Tanariva, mou alla vaniglia Bourbon del Madagascar
fatto a mano dalla nostra pasticceria,

noci e zucchero Bio Fair Trade AltroMercato

750 g 3500 €
2 kg 89,00 €






Pistacchi

della Sicilia

pistachios spread

Panettone Goloso pistacchio
Panettone Tradizionale 750 g, 4650 €
Crema al Pistacchio 280 g Marco Colzani

Panettone Goloso nocciola
Panettone Tradizionale 750 g, 4200 £

Crema alle Nocciole 280 g Marco Colzani

*fino ad esqurimento scorte

MARCO COLZAN

Nocciole
e cacao

hazelnuts and cacao spread




Fregolotti

torta con mais, farina di mandorle
e grappa Trentina

150 g 590 €
350 g 1050 €
Linz

pasta frolla montata con mandorle
e confettura di lamponi

150 ¢ 590 €
350 g 10,50 €

Zelten Tradizionale

dolce tipico trentino a base di frutta
secca e canditi Jam Session

150 g 6,00 €
330 g 14,00 €
550 g 1950 €




Fette biscottate

250 €
8,50 €

65 g

350 g




Grano tenero

180 g 650 €

Canapa e cacao

Segale e semi

180 g 6,50 €

Cioccolato e sale

180 g 6,50 €

Farro monococco,
limone e rosmarino

70 g 750 €

180 g 6,50 €
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CERCHI
DI GRANO

Cloccotato
E SALE

Biscotti assortiti in cestino

200 g 750 €
300 g 1050 €
500 g 1550 €




Crema nocciole e cacao MARCO COLZANI

280 ¢ 10,00 € Pistacchi MARCO COLZAN
della Sicilia
Crema pistacchio pistachios spread Nocciole
e ——————| e cacao

280 ¢g 1450 €

Marco Colzani

hazelnuts and cacao spread



Marmellata di arance

320 ¢ 700 €

Confettura albicocche

300 g 700 €

Confettura mirtilli

Progetto collettivo con
Forno Brisa e Panificio
Davide Longoni. Frutta
Bio selezionata da noi e
trasformata da BioDebiasi.
Minimo 130% di frutta.

320 g 10,00 €

Confettura frutti rossi

Jam Session

320 ¢ 10,00 €

e confettur

*fino ad esaurimento scorte
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1I*'tuo regalo

Chiamaci per creare
il tuo pacco personalizzato.




Scegli la scatola

20x20 cm -h6.cm
30x40 cm - h12 cm
22x22 cm - h 14 cm
27x27 cm - h 14 cm
42x32 cm - h18 cm
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Scegli il contenuto

Possiamo personalizzare il pacco regalo secondo i tuoi gusti: puoi scegliere tra i

prodotti di nostra produzione sia dolci che salati oppure tra i prodotti dei nostri

partner e fornitori.




Ordini

e prenotazioni

In negozio

ISERA | via al Ponte 10 Tel. 0464 436 196
TRENTO | piazza Lodron 21 Tel. 0461 230 484
ROVERETO | viale Trento 31/g Tel. 0464 413 912
ROVERETO | via Setaioli 2/c Tel. 0464 430 634
ROVERETO | via Ga Prato 87 Tel. 0464 870 885
ROVERETO | via Paoli 37 Tel. 0464 668 550
Online

www.panificiomoderno.net

Aziende e grandi ordini

Anna Ferretti: 0464 436196 | ordini@panificiornoderno.net

Tutte le immagini sono inserite a scopo illustrativo. i prodotti possono subire modifiche.



Natale 2024

PANIFICILO

MODERNO

PANIFICIO MODERNO snc - via al Ponte, 10, 38060 Isera TN - info@panificiomoderno.net



