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La rassegna | Eventiin Rotaliana, ma anche Val di Cembra e Valle dei Laghi

«DiVin ottobre», weekend finale

ROTALIANA Tra originali
concerti - degustazione,
escursioni ra paesaggl e vignetl,
visite in cantina ¢ brunch, si
conclude questo weekend la
diciannovesima edizione di
«DHVin otiobres, la rassegna
della Strada del vinoe e dei sapori
del Trentino dedicata
allamuanno.

Venerdl e cantine Mezzacorona-
Rovari di San Michele all' Adige
spengono una nuova candelina
di un evento ormai storico con
la centoventesima vendemmia:
alle 11, alle 14 e alle 16.30, in
programma un viaggio dedicato
al Teroldego Rotaliano, tra visite
muidate e degustazioni di varie
espressioni di questa varieta, dal
classico Castel Firmian 2023 al
blend Nerofino 2020 fine alla
Riserva 2019 per poi chiudere
con la grappa di Teroldego. In
abbinata, finger food realizzati
dal ristorante da Pino con i
prodotti dei caseifici sociali di
Sabbionara ¢ Coredo e

dell’ Associazione roticoltor
trenting (Astrol, La guota di
partecipazione ¢ di 20 euro (10
per bambini ¢ ragazzi fino a 18
annil ed ¢ necessaria la
prenotazione entro le 14 di
domani chismando il numero
0461616300 o scrivendo a
visitegomezzacorona.il.

Sempre venerdl ma alle 18,30,
alla Cantina Roveré della Luna -

Alchholz, & tempo di cultura con
[l Trenting del vino a SaturmArs,
che prevede la presentazione
del pluripremiato volume
«Raccontare il Trentine del vino-
di Attilio Sclenza, Rosa
Roncador ¢ Nereo Pederzolli, in
collaborazione con il Consorzio
Turistico Piana Hotaliana
kimigsberg ¢ la Pro loco di
Rovere della Luna. Al termine,
degustazione vini aziendali.
Nella giornata di sabato 26
oltobre, o nel foliage della
Val di Cembra con passcggiata
«Di-Vignas organizzata da
Tenuta Gottardi di Cembra che,
a partire dalle 10, proporra
un‘escursione tra i vigneti della

valle con tasting finale di una
selezione di vind dell’azienda
accompagnata da salumi della
macelleria Paolazzi, formaggi del
caselficio sociale Predazzo
Moena e prodoni da fomo del
panificio Sosi. La quota di
partecipazione & di 35 euro a
persona, 20 per minor. Info e
prenotazioni entro le 12 di
venerdi chiamando i1 334
2731962 o scrivendo a
info@tenutagottardi.it,

Infine, tre manifestazioni:
igneti dautunno- di Maso Poli
di Pressano di Lavis, sabato 26
alle 10.30 e alle 14.30 con
camminata tra i vigneti e
degustazione finale da abbinare
ai prodot di Arture Paoli
specialita alimentari € panificio
Moderno; «100% Nosiola- sabato
e domenica, dalle 15 alle 16
presso 'Hosteria Toblino di
Sarche di Madrozzo con quattro
degustazioni di questa varieta
che sposano un taglicre di
salumi e formaggi locali € un
assaggio di olio d'oliva
extravergine del Garda Trentino
di Agraria Riva del Garda; «Divin
Teroldegos domenica 27 da
Endrizzi a 5an Michele all'Adige
con degustazione in
accostamento ai formaggi di
Caseiflicio Presanella e mele La
Trentina e, alle 11 e alle 15, visita
muidata.
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