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VALLE DEI LAGHI CANTINE e CONSORZI

Nosiola e Vin Santo trentino: il
successo di vini in coslante
evoluzione

Sono i protagonisti di DiVinNosiola, I'evento che anima la Valle dei Laghi fino all'8 aprile.
Successo per le degustazioni e le masterclass di due diverse espressioni di Nosiola e quattro
annate storiche di Vino Santo
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Santo, la prima manifestazione enologica trentina dellanno, che fino all'g aprile vede protagonisti il

Trentino, la sua Nosiola e il Vino Santo, Doc trentina e presidio Slow Food. Durante 'evento la Valle
dei Laghi accoglie i winelovers, la stampa e gli aperatori del settore con un ricco calendario di degustazioni,
passeggiate e proposte culturali per immergersi tra i sapori e i profumi del territorio alla scoperta del
patrimonio enogastronomico e naturalistico della valle

v ino, laghi, territori.. Questo e molto altro sono i protagonisti di DivinNosiola: quando il vino sifa
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In attesa di ris posta.da am-whtabaola.com NOSIC scoperta Nosiola e il Vino Santo. Foto: Luca Riviera [
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Alla scoperta della Nosliola e del VIno Santo In sel vini

Wenerdi 31 marzo grande successo per |a master class guidata dal sommelier Roberto Anesi e curata dai
Vignaioli del Vino Santo Trentino: un percorso affascinante tra storia, profumi e sapori della Nosiola e del
Wino Santo. Un'occasione unica per degustare due diverse espressioni di Nosiola, e quattro annate storiche
diVino Sante.

Sei i vini degustati, un percorso a ritreso nel tempo, frutto del sapere secolare della tradizione: Nosiola 2022
di Giovanni Poli, Nosiola 2022 di Maxentia, Vino Santo 2008 di Pravis, Vino Sante 2003 di Gino Pedrotti, Vino
Santo 1998 di Francesco Poali e Vino Santo 1983 di Pisoni.

A guida di questo viaggio, Roberto Anesi, Miglior Sommelier d'ltalia 2017, che ne ha apprezzato «l tratti
distintivi del vitigno che ha mostrato il suo carattere e la sua identita: freschezza, eleganza e versatilita» Nel
corso della degustazione ha saputo valorizzare i diversi vini: «Le due Nosiole, la prima vinificata in acciaio, la
seconda con una parziale macerazione sulle bucce, hanno mostrato tutta la loro bevibilita, con sentori di
nocciola, una nota vegetale e un finale minerale e salino, sempre con una complessita a tratti scattantis.

'assaggio & pol passato ai Vini Santi, con assaggi cadenzati che hanno mostrato le potenzialita di queste
bottiglie. Cosi, nel procedere degli anni, ¢i si chiede quanti vini dolci rieseano ad avere un racconto cosl
profondo e un'evoluzione che valorizza le annate pit vecchie. Anesi riprende quindi la sua degustazione:

«Nei primi calici si sente I'esordio di questo vino: un viaggio nei mercatini delle spezie, che — nonostante lo
zucchero — lascia sempre un finale fresco, che invita a nuova beva. Siritrovano miele, frutta disidratata, una
nota leggermente salata e sul secondo calice si ritrova in chiusura di bocea un leggero tannino. Un proseguo
negli anni ‘90, che al naso si presenta ampio e sfaccettato, in bocca freschezza e sapidita si alternano per
una completezza nel gusto che racchiude I'evoluzione in bottiglia. In chiusura un salto che arriva fino al

1983, il cui naso & molto complesso, la nota di dolcezza non & stucchevole e mostra la sua piena integrita e
la possibilita di durare ancora nel tempo».
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