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DiVinNosiola: Il programma (dal 30 marzo all'8
aprile)
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Rito della Spremitura, oltre ad iniziative alla scoperta del patrimonio naturalistico e culturale della valle.
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I giomo successivo, sabato 1 aprile, alle ore 18.00, di

e in Valle de

rie di vini®, evento dedicato a quattro vini di Slow Food, per un viaggie dedicato a quei vignaioli che,
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Ricco anche il programma di sabato 8 aprile: alle ore 14.00 si svolgera il tradizionale trekking sul Sentiero della Nosiola, 7 km
per circa 3 ore di percerso, in partenza da Padergnone e gratuito su prenotazione (gardatrentino.it/SentieroEtnografico), con
fito dellaspersione finale presso la Casa Caveau del Vino Santo, in cui verranno bagnati gli occhi dei presenti con gocee di
Nosiola come gesto benaugurante per la stagione agricola in partenza. Alle 17.30, nella piazzetta di Padergnone, sara invece
la volta di “Nosiola in note”, un momento musicale a cura del coro “Valle dei Laghi” con i canti della tradizione a cui, chilo
VOITa, potra far seguire una visita alla Casa Caveau del Vino Santo.

Nel capoluogo l'appuntamento & invece a Palazzo Roccabruna — Enoteca Provinciale del Trentino, da giovedi 30 marzo a

sabato 1 aprile e da giovedi 6 a sabato 8 aprile, in orario 17.00-22.00, dove saranno in degustazione pii referenze di Nosiola e

Vino Santo, oltre alle relative grappe. Mercoledi 5 aprile, alle 20.00, incltre, 'ONAV-Sezione di Trento propene una serata
didattica a tema dal titolo “Nosiola: I'oro giallo del Trentino”, con degustazioni in abbinamento ad alcuni selezionati prodotti

gastronomici trentini, dal mondo dellittico fino alla colomba pasquale (info e prenotazioni: trento@onav.it)

Ad arricchire il programma, i Viaggi e le Esperienze di Gusto proposti dalla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, ovvero
pacchetti da piu giorni o proposte da vivere in giornata tra cantine, paesaggio e iniziative della manifestazione. Tutti i dettagli
sul portale / dove i winelovers potranno restare aggiornati anche sulle cantine aperte nelle

giomate dellevento

Per tutta la durata della manifestazione, infine, I'Hosteria Toblino propone “A tavola con... la Nosiola!”, ment legato al territorio,

alla Valle dei Laghi  al Lago di Garda, con la creativita dello chef Sartorelli e gli abbinamenti, ¢a va sans dire, con Nosiola e

Vino Santo.
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