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Nellanotte degli alambicchi
st accendono le distillerie

@ grappa del Trentino nasce da ung tra-
dizione fumiliare centenaria tramanda-
ta di padre n figllo, La sua produzione
caratterizza fortemente tutto il territorio

trenting: ogni zona della provincia, infatt, si |

| La manifestazione
Dal & all'8 dicembre
a Santa Massenza

contraddistingue per microclimi particolari | Visite itineranti

chesi prestano tome habitat naturali pervari | nel centridi produzione

tipi divite,

E cosl, come ilving, anchela grappa si con-
nodz in base alla valle di provenienza: La Valle
di Cernbra € speclalizzata nella produzione di
- grappadi Miiller Thurgau, 1a Plana Rotaliana

| i particolare Santa Massenza - In quella di
Nosiola, 1a Vallagaring in quella di Marzemi-
T,

Ed é proprio a Santa Massenza, affaselnan-
te borgo allinizio della pittoresca Valle del
Laghi, che dal6 all'8 dicembre andrd inscena
«La notte degli alambicchi accesi», spettaco-
lo dtinerante in notturna dove il pubblico &
parteattiva di ung rappresentazione che met-
1 al centro le antiche distillerie del pacse e

| in quella di Teroldego, la Valle dei Laghi - e, |

| porta alla scoperta della magia della distilla-

Zione,

sono cingue gli spetthcoll previsti: due ve-
nerdi 6 e sabato 7 dicembre - alle 17 ¢ alle 21—
€ uno domenica 8 dicembre, alle 17. Gli spet-
Latori verranno divisi in gruppi, dotati df ra-
diocuffie e guidati dall'inconfondibile voce
narrante del conduttore televisivo Patririo

- Roversi all'inferno delle cingue distillerie del

pacse: Distilleria Casimiro, THstMeria France-
Seo, Distilleria Glovanni Boli, Distilleria Giu-
lioy & Mauro e Maxentia,

Ognuna si trastormera oosl nel palcoscenis

| codove saranno messi in scena i cingue epi- |
 sudi che compongono lo spettacolo, per una

full immersion in un'arte antica quale quella
del tradizionale metodo «a bagnomarias,

- una delle tecniche di distillazione pin lente

attualmente utilizzate a livello artigianale; ci

yuole infatti il di un'ora & mezeza per ogni |

«ottay, ovvero per esaurice il potenriale al- |
colico delle vinacce, |

(uesto significa tempi lunghi, ma estra-
sioni aromatiche superiori. Il bagnomaria,
inoltre, non espone le vinacee alla fiamma
direfta e neppure le fa attraversare da un get
to di vapore, con un rispetto assoluto della
maleria primale cui caratteristiche di parten-
78 possono essere valorlzzate ¢ muntenute
anche attraverso la distillasione,

Oeni tappa dello spetiacolo sard anche
loceasione di partecipare a Interessant! de-
gustazioni di varie tipolog e di grappe, come
quella di Nosiola, vitigno rappresentativo
della Valle dei Laghi e un ca varleta a bacca
bianca autoctona della previneia di Trento, e
quella di Vino Santo, vera chicea ottenuta |
dalle vinacce degli acini di Nosiola Lasciati
appassire fino a primavera A corollario della
«Notte degli alambicehi aczesis ¢i sara anche
il progetio di animazione tervitoriale «Vite di
luces, che proporra non :olo un mercating

| impreziosito da selezlond issime eccellenze

artiglane ed enogastronomiche, ma anche
speftacoll in strada e intrattenimente per i
Pl plecoli.
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